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Finir les opérations de pose en utilisant 
un joint adapté et en maintenant un joint 
d’un moins 3 mm (7,8). Pour des poses en 
extérieur, il faut adopter un joint plus large 
de 5 mm.

Dans cas aussi, il est conseillé d’utiliser des 
cales de nivellement au niveau des angles et 
à chaque mètre linéaire de dalle pour éviter 
des dénivelés entre des plaques qui sont 
positionnées côté à côte (9,10).

Pose du matériel
Pose au mur
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Pour les usinages, il est possible d’adopter 
les équipements utilisés pour le marbre et 
le granit tandis que les outils doivent être 
spécifi ques au grès cérame. Enfi n, nous 
conseillons d’utiliser des équipements 
spécifi ques pour la manutention des plaques 
(1).

La fraiseuse à portique (2) peut être utilisée 
pour les opérations initiales d’équarrissage et 
pour les découpes linéaires. Nous conseillons 
d’utiliser des meuleuses diamantées pour 
grès cérame, de vérifi er que le plan de 
travail soit plat et solide et d’eff ectuer cette 
opération à vitesse réduite.

Usinages
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Découpage au jet d’eau
Le découpage au jet d’eau (1,2) est possible 
aussi bien en cas de découpes linéaires que 
pour réaliser de trous (3). NB : si la grille de 
support n’est pas en parfait état, l’utilisation 
d’un carton rigide entre la dalle et le plan de 
travail permet de réduire les vibrations et 
facilite ainsi la découpe.

Usinages
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Usinage à 45° à la machine 
Pendant cette opération (4-6) , il est très 
important d’éviter de former une arête vive, 
pour cela il faut s’arrêter à 1 mm environ de 
la surface.
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Contrôle mesures et assemblage
Utiliser de supports rigides, continus 
et résistants à l’humidité, par exemple, 
des plaques en pierre, MDF, compound, 
panneaux en mousse à haute densité fi bro 
renforcés, etc. (2-4).

Pour la pose au sol et au mur, coller les 
plaques en utilisant des colles pour grès 
cérame de type C2TES1. Pour monter le 
plan de travail de cuisine, coller les dalles en 
utilisant des colles adaptées (par exemple, 
polyuréthane ou époxydique). Réaliser 
les joints et polir manuellement (meule 
diamantée ou outil analogue).

Usinages
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Perçage pour baignoire

Usinage à 45° manuel 
Il faut absolument éviter d’utiliser des meules 
ou outils analogues sur les surfaces des 
plaques.
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Assemblage et jointoyage
Mettre du ruban de protection au niveau des 
points à jointoyer (1) afi n d’éviter tout contact 
entre la résine et la surface.

Usinages



Produit fi ni
Les éléments à encastrer montés sur le 
même niveau (par exemple, plan de cuisson) 
ou au-dessous de la dalle (par exemple, évier 
en métal ou éléments analogues) doivent 
être liés à la sous-structure qui doit être 
préparée de manière adéquate.

Attention, aucun dénivelé ne doit être 
présent entre la dalle et la sous-couche ni par 
rapport au plan du substrat ni par rapport 
aux accessoires et aux bords externes (5-7).
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Conseils/notes pour les usinages
•	 Avant d‘utiliser la dalle, il faut contrôler que la dalle ne présente pas d’endommagement et/ou de 

défauts visibles ; 
•	 Pour régler la vitesse d’avancement et de rotation de la fraiseuse à portique, utiliser des pièces 

découpées ou des chutes ;
•	 En phase de réalisation du projet, effectuer les trous et les emplacements de manière à maintenir 

une distance par rapport au bord de 80 mm ;
•	 Les emplacements pour les éviers ou appareils à encastrer doivent avoir des bords arrondis. Si 

ces bords sont réalisés à l’aide d’une fraiseuse à portique, poncer le bord en utilisant des tampons 
diamantés ;

•	 Encollage de la structure : s’assurer que la colle soit appliquée sur toute la surface de l’envers 
de la dalle ainsi que sur le substrat de manière à obtenir une couverture parfaite à 100 %. Il faut 
absolument éviter la formation de bulles d’air entre la dalle et le substrat pour éviter    	      		
toute rupture ;

•	 En cas d’usinage/d’adaptations sur le chantier, porter des protections spécifiques (masque, 
lunettes, gants, etc.).

Entretien du produit
•	 Le matériel résiste à des températures élevées, il est toutefois conseillé d’utilisé un dessous de plat 

en cas de casserole bouillante ;
•	 Utiliser des planches à découper pour la préparation des aliments ;
•	 En cas d’éclat, il est possible d’effectuer des réparations en utilisant des résines spécifiques. 

S’assurer que les résines utilisées pour ces opérations de réparation soient de la même couleur 
que le produit ;

•	 En cas de tâches, il est conseillé de nettoyer sans attendre car ainsi les taches peuvent être 
facilement être enlevées avec un chiffon de l’eau tiède.

Type de nettoyant à utiliser en fonction de la tâche à traiter
Sont énumérées ci-dessous les substances les plus indiquées pour traiter les tâches. Aucune 
indication spécifique de produit n’est donnée, sont indiqués des types de produit. Ces caractéristiques 
sont clairement indiquées sur les étiquettes des nettoyants qui se trouvent dans le commerce.

Type de tâche Type de nettoyant 
Graisses et huiles Nettoyant à base alcaline

Encres Solution de sodium hypochlorite (eau de javel ou nettoyant acide)

Rouille Nettoyant à base acide

Bière, vin, café Solution de sodium hypochlorite (eau de javel ou nettoyant acide)

Pneu Nettoyant organique (trieleina, diluant)

Glace Nettoyant à base alcaline

Résine Nettoyant organique (white spirit, diluant)

Jus de fruit Solution diluée de sodium hypochlorite (eau de javel)

Feutres indélébiles Nettoyant organique (acétone trielina)

Rayures d’aluminium Nettoyant acide ou nettoyant abrasif en crème/poudre

Autres tâches Nettoyant abrasif en crème
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Après toute utilisation du dégraissant, rincer abondamment à l’eau.

Conseils pour les usinages et l’entretien
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Notes




